outdoor cooking

B.INEL60.L

Piano tutto liscio (L) 60 x 40 cm di spessore 5 mm, rinforzi anti torsione. In acciaio inox Aisi 304L, inclinato verso
la bacinella raccogli grasso amovibile.

SISTEMA RISCALDANTE

Resistenza corazzata a serpentina. A diretto contatto e
copertura totale della piastra per garantire un riscaldamento
omogeneo e totale di tutto il piano cottura. Termostato
centrale. La resistenza e protetta nella parte inferiore da un
materiale isolante, in modo che il calore non si trasmetta verso
il basso, ma solo verso il piano cottura. Resistenza e materiale
isolante sono chiusi da una scotolatura protettiva in acciaio
inox 304.
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Potenza: 2400 W - Frequenza 50/60 Hz - Tensione

Alimentazione 220/230 V - Corrente assorbita 10 A
COLLEGAMENTO ELETTRICO: Cavo tripolare di sezione 1,5mm e lunghezza 1,5 mt.

REGOLAZIONE TEMPERATURA

Manopola a progressione continua per una perfetta regolazione della temperatura.

Scala graduata da 1 a 10. In temperatura ambiente di 20°, il piano cottura raggiunge circa:
130° in posizione 6, dopo circa 10 minuti;

180° in posizione 7, dopo circa 14 minuti;

240° in posizione 10, dopo circa 18 minuti;

290° in posizione 10, dopo circa 20 minuti.

SPIE LUMINOSE

INDICATORE ARANCIONE DI DESTRA = segnalazione se collegato/non collegato alla rete elettrica.
INDICATORE ARANCIONE DI SINISTRA = termostato, segnalazione che il sistema riscaldante ¢ in funzione/non
in funzione (temperatura raggiunta relativamente al numero selezionato sulla scala graduata della manopola).

VASCHETTA RACCOGLI OLIO: amovibile integrata col frontalino. Il piano € inclinato per favorire la
discesa dell’eventuale olio/grasso.

CERTIFICAZIONE CE (Europa) per uso domestico.





